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MARMITE A GRANDE CAPACITE A GAZ INDIRECTE 200 L AVEC MISE A NIVEAU AUTOMATIQUE BIQ 90/100 200 G AWF 00019456

1. DECLARATION DE CONFORMITE

Décret du Ministere de santé. 38/21 Sb. Réglement 197/26/CE - Réglement REACH, 1935/24/CE - Réglement
relatif au contact alimentaire.

Les produits répondent aux exigences du §26 de la loi n° 258/2 telle qu’en vigeur. Les produits répondent
aux exigences de la directive RoHS 215/863/UE, 1/211,517/214,215/194,215/195.

Attention, le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages directs ou indirects résultant
d’une mauvaise installation, d’interventions ou de modifications inappropriées, d’un entretien insuffi-
sant, d’une utilisation incorrecte, ou encore d’autres causes mentionnées dans les conditions générales
de vente. Cet appareil est exclusivement destiné a un usage professionnel et doit &tre manipulé par des
personnes qualifiées. Les parties qui ont été réglées et sécurisées par le fabricant ou un technicien agréé
ne doivent pas étre modifiées par l'utilisateur.

2. DONNEES TECHNIQUES

Létiquette de données techniques est située sur le panneau latéral ou arriere de l'appareil. Avant l’instal-
lation, étudiez le schéma de cablage et toutes les informations suivantes dans les instructions ci-jointes.

Largeur nette [mm] Profondeur nette [mm] | Hauteur nette [mm] Poids net [kg] Puissance électrique
[kw]
1000 900 900 193.00 0.023
Alimentation Puissance gaz [kW] Volume de la cuve [L] Capacité volumique du | Volume utilisable [1]
récipient [l]
230V /1IN-50Hz 24.000 200 200.00 183

La puissance thermique nominale maximale et réduite, exprimée en kW, est basée sur la valeur Hi
du gaz utilisé. Si le produit est connecté au GPL, la bouteille de gaz doit se trouver dans des piéces
suffisamment ventilées.

3. TABLEAU DES GAZ AUXQUELS LE PRODUIT EST DESTINE

Version Catégorie de produits Pressions de raccorde- | Gaz utilisé Pays de destination
ment (mbar)

Al I2E 20 G20 DE, NL, PL, RO

Al 12ELL 20,20 G20,G25 DE

Al I2E+ 20/25 G20/G25 BE, FR

Al 12H 20 G20 AT, BG, CH, CZ, DK, HR,

EE, ES, FI, GB, GR, IE, IT,
LT, LV, NO, PT, RO, SE, SI,
SK, TR, LU, CY, FR

Al 13B/P 30 G30 BG, CY, CZ, DK, GB, HR,
EE, FI, FR, GR, HU, IT, LT,
LV, MT, NL, NO, RO, SE, S,

SK, TR

Al 13B/P 50 G30 AT, DE, CZ, CH, FR, SK

Al 13P 37 G31 BE, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, RO, SI, SK, FR, NL, PT,
HR, IT, LT, PL, TR

Al 13+ 28-30/37 G30/G31 BE, CH, CY, CZ, EE, ES, FR,
GB, GR, IE, IT, LT, PT, SI,
SK, TR

Al 112E3B/P 20, 50 G20, G30 DE, PL, RO

Al I12ELL3B/P 20, 20, 50 G20, G25, G30 DE

Al 112E+3+ 20/25,28-30/37 G20/G25, G30/G31 BE, FR
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Version Catégorie de produits Pressions de raccorde- | Gaz utilisé Pays de destination
ment (mbar)

Al 112H3B/P 20, 30 G20, G30 BG, CZ, GB, DK, HR, EE,
FI, GR, IT, LT, LV, NO, RO,
SE, SI, SK, TR, CY, FR

Al 112H3B/P 20, 50 G20, G30 AT, CH, CZ, FR, SK

Al 112H3P 20, 37 G20, G31 CH, CZ, ES, GB, GR, IE,
RO, SI, SK

Al 112H3+ 20, 28-30/37 G20, G30/G31 CH, CY, CZ, EE, ES, GB,
GR, IE, IT, LT, PT, SK, S,
TR

4. EMPLACEMENT GAZ

Pour un fonctionnement et un emplacement corrects de ['appareil, il est nécessaire de respecter toutes
les directives et normes du pays en question. Déballez |'appareil et vérifiez qu'il n'a pas été endommagé
pendant le transport. Placez 'appareil sur une surface horizontale (dénivelé maximum jusqu'a 2°). Les
petites irrégularités peuvent étre nivelées avec des pieds réglables. Si ['appareil est placé de maniére a
étre en contact avec les parois des meubles, ceux-ci doivent résister a une température allant jusqu'a 60°C.
L'installation, le réglage, la mise en service doivent étre effectués par une personne qualifiée et autorisée a
effectuer de telles opérations, selon les normes en vigueur. L'appareil peut étre installé séparément ou en
série avec des appareils de notre production. Une distance minimale de 10 cm doit étre respectée par rap-
port aux matériaux inflammables. Dans ce cas, des aménagements appropriés doivent étre prévus pour
garantir une isolation thermique adéquate des parties inflammables. L'appareil doit étre installé uniqu-
ement sur une surface ininflammable ou contre un mur ininflammable. Le plus petit débit d'air requis
depuis l'espace extérieur pour les appareils de conception A est compris entre 5 et 20 m3/h, selon
le type d'appareil. Cela dépend des réglementations d'installation du pays de destination. Piéces
d'électroménager fournies par le fabricant ou son représentant, l'ouvrier effectuant l'installation
ne doit pas reconstruire le produit. L'appareil doit étre installé dans un environnement correcte-
ment ventilé.

5. MESURES DE SECURITE DU POINT DE VUE DE LA PROTECTION INCENDIE

« l'appareil ne peut étre utilisé que par des adultes

« l'appareil peut étre utilisé en toute sécurité conformément aux normes suivantes :
Protection contre l'incendie dans les zones présentant un risque ou un danger particulier
Protection contre les effets de la chaleur

« |'appareil doit étre placé de maniere a ce qu'il repose ou soit suspendu fermement sur une surface non
combustible

Les objets contenant des substances inflammables ne doivent pas étre placés sur l'appareil a une distance

inférieure a une distance de sécurité de celui-ci (la plus petite distance entre ['appareil et les substances

inflammables est de 10 cm).

Tableau : degré d'inflammabilité des matériaux de construction inclus dans st. inflammabilité des sub-

stances et produits

Degré d'inflammabilité Matériaux de construction

A -ininflammable granit, grés, béton, brique, carreaux de céramique, platre

B - Difficile a inflammer Acumin, Héraclite, Lihnos, Itaver

C1 - hautement inflammable bois, bois dur, contreplaqué, papier dur, umakart

C2 - modérément inflammable panneaux de particules, solodur, panneaux de liége, caoutchouc,
revétements de sol

C3 - Facilement inflammable panneaux en fibres de bois, polystyréne, polyuréthane, PVC
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« des informations sur le degré d'inflammabilité des matériaux de construction courants sont données
dans le tableau ci-dessus. Les appareils doivent étre installés de maniere sécuritaire. Lors de l'installa-
tion, les régles de conception, de sécurité et d'hygiene pertinentes doivent également étre respectées
selon:

« sécurité incendie des appareils locaux et des sources de chaleur
« protection contre l'incendie dans les locaux présentant un risque ou un danger particulier
« protection contre les effets de la chaleur

6. INSTALLATION

Important : Le fabricant n'offre aucune garantie pour les défauts résultant d'une utilisation incorrecte,
du non-respect des instructions contenues dans le manuel d'utilisation ci-joint et d'une mauvaise ma-
nipulation des appareils. L'installation, les modifications et les réparations des appareils pour grandes
cuisines, ainsi que leur démontage en raison d’un possible dommage au raccordement de gaz, ne peuvent
étre effectués que sur la base d'un contrat de maintenance. Ce contrat peut étre conclu avec un revendeur
autorisé, tout en respectant les prescriptions techniques et les normes, ainsi que les regles concernant
l'installation, l'alimentation électrique, le raccordement au gaz et la sécurité au travail. Instructions tech-
niques d'installation et de réglage, a utiliser UNIQUEMENT par des techniciens spécialisés. Les instructions
qui suivent se réferent a un technicien qualifié pour l'installation afin d'effectuer toutes les opérations de
la maniere la plus correcte et selon les normes en vigueur. Toute activité liée a la régulation, etc. doit étre
effectuée uniquement avec l'appareil déconnecté du réseau. S'il est nécessaire de maintenir |'appareil
sous tension, il faut faire preuve de la plus grande prudence. Le type d'appareil pour ['évacuation est déc-
laré sur étiquette signalétique, il s'agit d'un appareil Al.

7. CONTROLE DES PERFORMANCES THERMIQUES

Les appareils électroménagers doivent étre vérifiés pour vérifier leur apport thermique: La puissance ther-
mique est indiquée sur |'étiquette ou vous pouvez la trouver dans ce manuel. Il est nécessaire de vérifier
d'abord si l'appareil est concu pour le méme type de gaz qui sera utilisé et donc si l'indication sur ['étiqu-
ette correspond au type de gaz qui sera utilisé. Pour le convertir a un autre type de gaz, il faut vérifier si le
type de gaz marqué correspond a ce qui est recommandé dans ce manuel. La pression est mesurée avec
un manomeétre de la sensibilité nécessaire. Le manomeétre est connecté a l'endroit approprié, il est donc
nécessaire de dévisser la vis avec le bouchon hermétique et de connecter le manomeétre. Apres avoir ter-
miné la mesure, il est nécessaire de revisser la vis et de vérifier son serrage.

8. RACCORDEMENT DU TUYAU DE RACCORDEMENT AU GAZ

Le gaz doit étre raccordé par un tuyau d'une longueur maximale de 1,5 métre de tuyau flexible en acier
galvanisé, en cuivre ou en acier conformément aux normes de mise a la terre applicables. Chaque appareil
doit avoir un robinet fermable a l'entrée pour arréter facilement ['alimentation en gaz. Apres avoir installé
['appareil, nous devons vérifier les éventuelles fuites de gaz. Ne vérifiez jamais les fuites avec un feu ouvert.
Des matériaux qui ne provoquent pas de corrosion, par exemple une solution d'eau savonneuse, doivent
étre utilisés pour vérifier les fuites de gaz. Les appareils ont subi une inspection approfondie du fabricant,
les données sur le type de gaz, la pression et le type de l'appareil sont indiquées sur ['étiquette avec les
caractéristiques. Les bouteilles de GPL doivent étre équipées d'un controleur qui correspond a la pression
du gaz indiquée sur 'étiquette de l'équipement conformément a la législation du pays applicable.

9. RACCORDEMENT GAZ LIQUIDE

Le raccordement de |'appareil au systeme de distribution de gaz doit étre effectué a l'aide d'un tuyau en
acier ou en cuivre adapté aux exigences nationales en vigueur. Celui-ci doit étre vérifié régulierement et
remplacé si nécessaire. Chaque appareil doit étre équipé d'un robinet de fermeture et d'un robinet rapide.
Le raccord rapide doit étre librement accessible et a portée de 'appareil. Apres l'installation, il est nécessa-
ire de vérifier qu'il n'y a pas de fuite de gaz. Pour déterminer les fuites, nous utilisons de l’eau savonneuse
ou des sprays de détection afin de déterminer d’éventuelles fuites. N'utilisez pas de substances corrosi-

2025-09-14 5 www.rmgastro.con



MARMITE A GRANDE CAPACITE A GAZ INDIRECTE 200 L AVEC MISE A NIVEAU AUTOMATIQUE BIQ 90/100 200 G AWF 00019456

ves ! Tous nos électroménagers sont soigneusement inspectés. Le type de gaz, la pression et la désigna-
tion de la catégorie concernée sont indiqués sur ['étiquette de production. Raccordement au gaz liquide
: La pression pour le raccordement du gaz liquéfié doit étre de 28 ou 30 mbar pour le propane/butane et
de 37 mbar pour le propane. Il est nécessaire de vérifier 'étiquette, de mesurer la pression et de vérifier
les parameétres des buses installées avec les paramétres de buse requis conformément aux exigences du
fabricant. Si la pression est inférieure a 25 mbar ou supérieure a 37 mbar, il ne faut pas raccorder 'appareil
Raccordement au gaz naturel : La pression lors du raccordement au méthane doit étre de 18 ou 20 mbar.
Il est nécessaire de vérifier 'étiquette, de mesurer la pression et de vérifier les paramétres des buses in-
stallées avec les paramétres de buse requis conformément aux exigences du fabricant. Si la pression est
inférieure a 15 mbar ou supérieure a 22,5 mbar, il ne faut pas connecter 'appareil

10. RACCORDEMENT D'EAU

Le raccordement a |'eau se fait a |'aide de tuyaux d'arrivée avec un filetage G1/2. L'alimentation en eau doit
étre équipée de fermetures séparées, librement accessibles et a portée de |'appareil. Le dispositif com-
prend des clapets anti-retour. L'eau destinée au remplissage de |'espace du duplicateur doit étre adoucie
- maximum de 5° sur ['échelle francaise de dureté de l'eau. La pression de l'eau fournie doit étre comprise
entre 50 et 300 kPa.

11. VERIFIER LES PARAMETRES DE L'APPAREIL POUR LE TYPE DE GAZ

Nos appareils sont certifiés et réglementés pour le gaz naturel (voir étiquette signalétique). La conversion
ou |'adaptation a un autre type de gaz doit étre effectuée uniquement par un technicien agréé. Les buses
pour différents types de gaz sont dans un sachet emballé avec la marmite et sont marquées en centiemes
de mm (tableau des données techniques).
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12. VYMENA TRYSEK

Trysky hlavnich horakii

Pro vyménu trysek hlavnich horaka postupujeme nasledujicim zptisobem:

Vyjmeme Sroub rozvodné trubky vlevo (1) a povolime prevlecnou matici (2) u plynového ventilu vpravo.
Pozor, abychom neztratili ploché tésnéni, které se nachazi ve sroubeni ventilu (2)!

Sunddme rozvodnou trubku (3).

Demontujeme a vyménime trysky (4). Kotle 90/100 maji tfi trysky, zatimco u kotlt velikosti 90/140 je trysek
pet.

Opacénym postupem slozime zpét.

Tryska pilotniho horaku

Pro vyménu trysky pilotniho horaku postupujeme nasledujicim zplsobem:

« Povolime a vyjmeme flexitrubku privodu pilotniho horaku (1).

« Vyjmeme Srouby pilotniho horaku (2) a vytdhneme pilotni horak z komory (pozor na kabely elektrod).
« Vyklepneme trysku (3) a vyménime.

« Opacnym postupem sloZime zpét. Pozor na orientaci pilotniho horaku.

2025-09-14 www.rmgastro.com
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13. INFORMACE K CASTEM HRANATYCH KOTLU

Vypustny ventil potraviny

Vypustny ventil slouZi k vypousténi potraviny z nadoby kotle. Spodni hrana ventilu se nachazi v minimalni
vySce 280 mm (nebo vyse, dle nastaveni vysky noZicek zarizent).

Instalace ventilu

Pred namontovanim ventilu vloZzime ploché tésnéni (4) do drazky v prevlecné matici. Potom nasadime
ventil na 2 vypustni trubku kotle a utdhneme. Pfi utahovani pridrZzujeme ventil tak, aby se nepootocil a
zUstal ve svislé poloze.

PouZiti ventilu

Pro vypusténi potraviny uchopime rukojet (5), zdvihneme ji do vodorovné polohy a oto¢ime po sméru ho-
dinovych rucicek (ota¢ime pozvolna - plné otevreni je pll otacky).

Pro uzavreni ventilu oto¢ime rukojeti zpét proti sméru hodinovych ruciek. V uzaviené poloze mizeme
rukojet (5) spustit zpét doll do svislé polohy.

Pozor na opareni pfipadnou horkou potravinou! Kovové ¢asti ventilu mohou byt také horké!

Udrzba ventilu

UdrZba ventilu by méla byt provadéna po kazdém pouziti (dennég). UdrZba se provadi ndsledujicim zpdso-

bem:

1) Nejprve se ujistime, Ze v nadobé nejsou zbytky kapaliny (potraviny).

2) Otevieme ventil.

3) Povytahneme kolik (6) v naznaceném sméru a vyjmeme vlozku ventilu (2) smérem vzhdru a ven z téla
().

4) Vycistime vSechny Casti ventilu. Zejména je nutné namazat O-krouzky (3) potravinarskou vazelinou.
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5) Vlozku (2) vsuneme zpét do téla ventilu (v oteviené poloze). Opét povytahneme kolik (6), aby zapadl
do drazky ve vloZce.

6) Zavreme ventil.
Viko kotle

Pant vika je opatren pruZinou, kterda pomaha nadlehcovat jeho tihu. Viko ale neni polohovatelné a drzi
otevrené jen v horni poloze (otevieno v Ghlu cca 80°)!

Madlo je umisténé a vyhnuté vpravo mimo varnou nadobu tak, aby nedoslo k opareni stoupajici parou pfi
otvirani vika béhem vareni. | presto je vSak doporuceno si pfi otvirani vika za provozu pocinat obezretné.
Privareni je nutné mit viko zavrené! V opacném pripadé unika prilis mnoho tepla a doba nahrivani se vyra-
zné prodluzuje.

Pracovni tlak

Kotel je v zakladni vybavé osazen presostatem, ktery omezuje pracovni tlak na 0,45 bar +/- 10%. Presostat
je nadrazen veskeré regulaci a vypne topna télesa vzdy, kdyz by tento tlak mél byt prekrocen. Topeni je po
poklesu tlaku znovu obnoveno.

Kotel je dale vybaven bezpecnostnim pojistnym ventilem (1), kalibrovanym na tlak 0,5 bar + 10%. P¥i
pfipadném selhani presostatu pojistny ventil upusti paru a zamezi vzniku nebezpecnych hodnot tlaku.
Hodnoty tlaku v duplikatoru lze sledovat na manometru (2), umisténém na Celnim panelu zafizeni.

JelikoZ se voda v meziplasti ohriva zaroven s vodou v nadobé (potravinou), dochazi realné k tvorbé pary a
narlstu tlaku v meziplasti az kdyZ ma potravina v nadobé priblizné 80 °C.
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Odvzdusnovani duplikatoru

Kotel je vybaven automatickym odvzdusriovacim ventilem. Pri nabéhu do varu je prebytecny vzduch vy-
tlacovan postupné vznikajici parou. V momenté, kdy zacne skrz odvzdusnovaci ventil unikat dostatecné
teply vzduch (a para), dojde k jeho automatickému uzavreni. Teprve poté zacne v duplikatoru stoupat tlak.
Ze strany obsluhy tak neni potreba se o odvzdusnéni jakkoliv starat.

Po ukonceni vareni se pri chladnuti kotle odvzdusnovaci ventil opét otevre, vpusti vzduch dovnitf du-
plikatoru a zamezi tak vzniku podtlaku.

Kondenzat, ktery miZe unikat z odvzdusnovaciho ventilu je sveden do odpadni trubky (1) spolecné s od-
tokem z pracovni desky (2).
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14. NAVOD K POUZITI
Napousténi duplikatoru

Poloautomatické (zakladni verze)

Zakladni verze zarizeni je vybavena poloautomatickym napousténim duplikatoru. Z predni casti me-
ziplasté duplikatoru Usti pfepadovy kohout (1). Na celnim panelu se nachazi kolébkovy prepinac napo-
usténi (2). Pro spravnou funkci je nutné denné pred spusténim pfistroje kontrolovat a doplriovat hladinu
vody v meziplasti.

Postup pro doplnéni vody do meziplaste je nasleduijici:

Otevieme kohout prepadu (1), pokud z néj nevytéka zadna voda, stiskneme a drZzime kolébkovy prepinac
napousténi (2). Pfepinac drzime tak dlouho, dokud nezacne z prepadového kohoutu vytékat tenky proud
vody. V tu chvili uvolnime kolébkovy prepinac a uzavieme kohout prepadu.

Upozornéni: Poloautomaticky systém napousténi je vybaven termostatem, ktery zabrarnuje napusténi
vody do rozpaleného duplikatoru. Napousténi je neaktivni pfi teploté nad 60°C.

Automatické (verze AWF)

Kotle ve verzi AWF jsou vybaveny systémem automatického napousténi duplikatoru. V této verzi probiha
hlidani hladiny i jeji dopliovani samocinné, a to i za provozu.

Sistém automatického napousténi je aktivni kdykoliv je knoflik prepinace vykonu v poloze . , hebo

K signalizaci ¢innosti automatického dopousténi slouzi modra kontrolka (1). Rozsviti se ve chvili, kdy pro-
biha napousténi vody.

U kotle s automatickym dopousténim je nutné mit zarizeni pripojené na mékkou nebo zmékéenou vodu.
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Napousténi vody na vareni

Raminko napousténi vody

Raminko (3) je oto¢né o 90° a je nutné dohlédnout, aby nedochazelo k jeho kolizi s vikem kotle (1) pfi
otevirani a zavirani vika. V pracovni desce pod napoustécim raminkem se nachazi otvor pro odvod vody z
prostoru prolisu vrchni desky (5).

Kohout napousténi vody do nadoby

Kohout (2) je umistén na Celnim panelu v blizkosti ovladacich prvkd. Otacenim kohoutu dojde k pusténi
studené vody do napoustéciho raminka (3).

Rysky hladiny v nadobé

Rysky hladiny (4) jsou vylisovany na zadni sténé nadoby a znaci objem potraviny v nadobé. Rysky oznacuji

objem:
Ryska (poradi ode dna) BIQ 90/100-200 E (AWF) [ 1] BIQ 90/140-300 E (AWF) [ 1]
Ryska 1 60 70
Ryska 2 120 140
Ryska 3 183 210
Ryska 4 - 280

Napusténi vody do nadoby

Zvedneme viko kotle (1) do horni polohy. Nato¢ime raminko napousténi vody (3) smérem do nadoby.
Otodime napoustécim kohoutem (2) a napustime pozadované mnoZstvi vody (je nezbytné kontrolovat
napousténi aby nedoslo k preteceni), poté uzavieme kohout (2). Napoustéci raminko (3) oto¢ime mimo
nadobu tak, aby nedoslo ke kolizi s vikem (1). Uzavieme viko (1).

Pozn.: Napousténi plného objemu vody trva v zavislosti na tlaku vody ve vodovodnim radu priblizné 20
min u kotlt 90/100-200 a 30 min u kotlt 90/140-300.
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Pouziti, uvedeni do provozu

Pred zapocetim vareni je nejprve nutné zkontrolovat hladinu vody v duplikatoru otevienim prepadového
kohoutu. Pokud z néj nevytéka voda, je nutné vodu dopustit drzenim kolébkového spinace. V momentg,
kdy zacne voda vytékat, kohout prepadu zavieme. Pozn.: U verzi AWF tento krok vynechame.

Zarizeni uvedeme do provozu prepnutim knofliku volby vykonu do polohy - V této poloze se roz-
sviti zelena kontrolka, ktera znaci zapnuté zarizeni (kotel zatim netopi). Pozn.: Pokud je kotel ve verzi AWF,
dojde zaroven k aktivaci napousténi meziplasté (a pokud neni dosaZena hladina v duplikatoru, dojde i k
dopusténi vody). Otocenim knofliku regulatoru do poloh 1 - MAX dojde k sepnuti plynového ohrevného
systému. Stav, kdy horaky topi, je signalizovan oranZovou kontrolkou.

Pro dosazZeni nejrychlejsiho nabéhu do varu je nutné mit zavrené viko a nastaveny regulator na hodnotu
MAX. I na maximalni vykon je stale aktivni regulace tlaku presostatem. MiZe tedy dochazet k cyklovani
topeni pfi dosaZeni pracovniho tlaku.

« Pro maximalni Zivotnost duplikatoru je nutné, aby byla udrzovana spravna hladina vody v meziplasti a
nedochazelo k jeho prehrati a popraskani.

« Priselhani tlakového spinace a pri tlaku vétsSim nez 0,5 bar +10 % dojde k otevreni pojistného ventilu
umisténého na vrchni desce a odpusténi pary.

« Prenos tepla je nejefektivnéjsi pri vyuZiti plné kapacity varné nadoby, nebo nejvyse po dalsi rysku (210
[ u kotld 90/140-300 a 120 | u 90/100-200). Pri nizSim zaplnéni se zvySuji tepelné ztraty a sniZuje se varny
vykon.

« Pro nejefektivnéjsi dosazeni varu potraviny je nutné mit zavrené viko.
Ovladaci prvky

Knoflik volby vykonu
Knoflikem (1) se spotfebic vypina / zapina. Prepinac ma Ctyri polohy:
Poloha 0 - zafizeni je vypnuté
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Poloha . - aktivni je pouze napousténi duplikatoru - u zakladni, poloautomatické verze je mozné napo-
ustét vodu do duplikatoru pomoci tlacitka na celnim panelu. Pokud jde o zafizeni ve verzi AWF, je aktivni
systém automatického napousténi duplikatoru.

Poloha - - tato poloha se na knofliku nachazi dvakrat. Napousténi duplikatoru i topna soustava je
aktivni. Dojde k automatickému zapaleni pilotniho hofaku. Zapaleni hlavnich horaki je pak docileno kno-
flikem regulatoru (2).

Knoflik regulatoru

Vykon lze dale jemné regulovat pomoci regulacniho knofliku (2) kdy:

Poloha 0 - topny systém vypnut. Hofi pouze pilotni horak.

Polohy 1 aZ 7 - regulace v rozmezi 10 - 70 % vykonu. Regulace probiha formou cyklovani (zapinani/vy-
pinani) horakul v riizné dlouhych intervalech.

Poloha MAX - 100 % vykonu. Tzn. Ze hlavni horaky topi nepretrzité (s vyjimkou vypnuti presostatem z dlivo-
du dosazeni prac. tlaku).

Zelena kontrolka
Zelena kontrolka (3) signalizuje zapnuté zarizeni. Kontrolka se zelené rozsviti po prepnuti knofliku
prepinace vykonu do polohy . ,nebo . Po rozsviceni zelené kontrolky se zaroven aktivuje auto-

matické dopousténi vody do meziplasté (u zarizeni ve verzi AWF) a v pfipadé nizké hladiny vody se voda
zacne dopoustét.

Bila (oranZova) kontrolka

Bila kontrolka (4) signalizuje stav topného systému. Kontrolka oranZové sviti vzdy ve chvili, kdy hlavni
horaky topi.

Tlacitko Reset

Pokud se nepodafri zapalit pilotni hofak v casovém intervalu 10 sekund, je uzavren privod plynu a tlacitko
reset se rozsviti oranzové. Stiskem a uvolnénim tlacitka zapocne novy pokus o zapaleni.

Regulace

Pro nastaveni plného vykonu pfepneme knoflik prepinace vykonu (1) do polohy - a zaroven knoflik
jemné regulace (2) do polohy MAX. Plny vykon slouzi k nejrychlejSimu pfivedeni potraviny k varu.

Pro udrzovani teploty potraviny cca na 95 °C (doporucena teplota pro tazeni vyvaru) - pfivedeme nejprve
potravinu k varu a poté stahneme knoflik jemné regulace (2) na stupen 3 (stuper se mize lisit v zavislosti
na mnoZzstvi varené potraviny).
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Reset

Kontrolka chybového stavu

Cervena kontrolka (2), umisténa vedle manometru signalizuje chybové stavy zafizent.

Dlouhodobé samostatné svitici Cervena kontrolka znaci zvysenou teplotu v rozvadéci zafizeni a tim riziko
prehrati elektroniky.

U verzi AWF s automatickym napousténim navic signalizuje i havarijni stav, kdy doslo k poklesu vody v
duplikatoru pod kritickou hladinu. V havarijnim stavu je blokovano topeni, aby se zamezilo prehrati du-
plikatoru. Topeni je automaticky odblokovano, pokud voda opét dosahne alespori minimalni hladiny.
Svitici cervena kontrolka v kombinaci s modrou, znaci nedostatek vody v duplikatoru a moznou poruchu
nékteré z komponent systému napousténi.

V pfipadé, Ze se Cervena kontrolka rozsviti, privolejte co nejdrive servis!

15. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Il est recommandé de faire vérifier I'appareil par un service professionnel au moins une fois par an. Toutes
les interventions sur |'appareil ne peuvent étre effectuées que par une personne qualifiée et autorisée a
effectuer de telles actions. ATTENTION ! L’appareil ne doit pas étre nettoyé avec de |'eau directe ou sous
pression. Nettoyez l'appareil quotidiennement. Un entretien quotidien prolonge la durée de vie et l’effi-
cacité de l'appareil. Toujours couper l'alimentation principale de I'appareil avant de le nettoyer. Lavez les
parties en inox avec un chiffon humide et du détergent sans particules abrasives et séchez-les soigneuse-
ment. Ne pas utiliser de produits de nettoyage abrasifs ou corrosifs. Attention ! Avant d’utiliser l'appareil,
il est nécessaire de retirer les films protecteurs de toute la surface, puis de le laver soigneusement avec de
’eau et du détergent a vaisselle, puis essuyez-le avec un chiffon humide. AVERTISSEMENT La garantie ne
couvre pas les pieces d’usure soumises a l'usure normale (joints en caoutchouc, ampoules, piéces en verre
et en plastique, etc.). La garantie ne s'applique pas non plus a appareil si Uinstallation n’a pas été effec-
tuée conformément au manuel - par un technicien autorisé et selon les normes applicables, et si 'appareil
a été manipulé de maniere incorrecte (interventions internes, etc.) ou utilisé par du personnel non formé
et en contradiction avec les instructions d’utilisation. De plus, la garantie ne couvre pas les dommages
causés par des influences naturelles ou toute autre intervention extérieure. Un contrdle par un service
agréé est nécessaire 2 fois par an. Les emballages de transport et l'appareil en fin de vie doivent étre
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remis au recyclage, conformément aux réglementations relatives a la gestion des déchets et des
déchets dangereux.
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